Menu semaine n°14 du Lundi 31 mars 2025 au Dimanche 06 avril 2025

Lundi 31/03

Salade de mais poivron et tomate
Bio
Anhydride sulfureux et sulfites, Moutarde

nm@

SALADE CONCOMBRE BIO
Paizson
B
Boulette de légumes
Gluten, Soja

Semoule Bio
Gluten
Lzl |
Légume couscous
Céleri

Chanteneige Bio

Lait

8 |

Compote pomme Bio crumble
Gluten
FIEEl
Fruits Bio de saison
B

Mardi 01/04

Euf mimosa Bio
Anhydride sulfureusx et sulfites, Moutarde,
Oeufs, Poisson

B
Duo de saucissons
Lait
B
Sauté de dinde sauce forestiére
Lait
HE
Filet de Colin sauce Normande
Lait, Poisson

mm@ E

Purée Bio Maison
Lait
HE
Fondue de poireau
Lait

Yaourt nature sucre bio
Lait
€] ]
Fruits Bio de saison
EBIEE

Déjeuner

Mercredi
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Jeudi 03/04

Tomate basilic Bio

Anhydride sulfureux et sulfites, Moutarde

nm@

Salade verte Bio Mimolette
Anhydride sulfureux et sulfites, Lait,
Moutarde

i ©

FILET CABILLAUD SCE BEURRE
CITROMNNEE

Anhydride sulfureux et sulfites, Gluten,

Lait, Poisson

Petits pois carottes (prod)
2] |

Coulommier Bio
Lait
B
Tarte clafoutis abricots
Cluten, Lait, Oeufs

Fruits Bio de saison
B

Vendredi 04/04

Salade du Chef
& |
Caponata d'aubergine, Toast a I'ail
Gluten

Paleron de boeuf

Filet Colin cheddar
Gluten, Lait, Poisson

Fusilli Bio
HE
Poé&lé méridionale

Fromage blanc fruit rouges
Lait

Fruits Bio de saison
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