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Tapas sauce tartare
(calamars, beignet mozza)

Pastèque
Salade Quinoa Bio betteraves 

et féta
Salade verte aux pommes

Salade de concombre et tomate 
à la marocaine

Taboulé Bio
Chou rouge au curry 

mayonnaise

Emincé de poulet au caramel
Marmite de la mer 

(colin, fruits de mer)
Saucisse fumée + moutarde

Boulettes végétariennes 
sauce italienne

Carbonara de saumon Moules Bio

Haricots verts Bio Bouquets de brocolis Jeunes carottes

Blé bio Ratatouille Bio Pennes Frites

Yaourt nature Bio + sucre Emmental Saint Paulin Brie Bio

Fromage blanc Bio + sucre Gouda Croute noire Coulommiers Bio

Fruit de saison Bio
Yaourt framboise
 les 2 vaches Bio

Melon Cocktail de fruits sirop

Fruit de saison Bio Flan vanille nappé caramel Bio Purée de pomme banane
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MENUS SCOLAREST Semaine du lundi 9 au vendredi 13 septembre 2024

Tortilla
(œuf, pommes de terre, oignons)Plats

Produits laitiers

Entrées

Garnitures

Desserts

Scolarest Menus validés commission 22.05.24 Sous réserve de modifications


