Menus du 26 au 29 Mai 2026

Lundi Mardi 26/05

Tomate Bio Féta AOP
Anhydride sulfureux et sulfites, Lait,
Moutarde

®®

Salade Bio et dés de mimolette
Anhydride sulfureux et sulfites, Lait,
Moutarde

i (©)
Emincé de boauf thai
2]

Filet de hoki Sauce thai
MSC

T
Nouilles Chinoises

Jour férié Gluten
Poélée asiatique

Yaourt nature Bio

2]
Barre Snickers glacée
Lait

Fruits Bio de saison

B
Pain individuel Label Rouge
Gluten

LA

MSC

Déjeuner

Mercredi

Indications géographiques [IGP) @ Appellations dorigine (ACCAOP] EIElrroduits biologiques et en conwersion Péche Responsable [MSC) ‘f_r,a Label rouge

Jeudi 28/05

Mini tresse aux 4 fromages

Panismile tomate basilic
Crustaces, Céleri, Fruits & coques, Gluten,
Graines de sésame, Lait, Mollusques,
Moutarde, (Eufs, Poisson, Soja
&

Supréme de pané végétal

Gratin Dauphinois
Lait
] 22
Tomates provencales Bio
Gluten
] 2
Comté bloc
Lait

®
Fruits Bio de saison
2 |
Pain individuel Label Rouge
Gluten

3

Vendredi 29/05

Concombre vinaigrette Bio
Anhydride sulfureux et sulfites, Moutarde
EIE
Radis beurre
Lait
EIE
Poisson pané Fish and Chips

Poisson meuniére

Blé pilaf aux légumes
Céleri, Gluten
)

] R
Vache qui rit Bio
Lait
EE
Poire Melba
Fruits a coques, Lait

Fruits Bio de saison

FEE
Pain individuel Label Rouge
Gluten

=



